
Hausgemachte Spargelcrèmesuppe 
Bärlauch-Crostini | 13.50

Junger Spinatsalat
Feta, schwarze Oliven, geröstete Sonnenblumenkerne, 

Tomaten-Vinaigrette | 16.50

Zuger Felchenfilet 
pochiert, Kräuter-Weissweinsauce, 

grüner Spargel, Cipollotti-Reis | 42.–

Bärlauch-Ravioli 
Spargelspitzen, Mascarpone-Sauce, 

geröstete Sonnenblumenkerne
Vorspeise 19.50 | Hauptgang 28.50

Vom Grill
Rindspaillard l 40.50
Kalbspaillard l 45.50

Pouletbrüstchen l 35.50

serviert mit jungen Thymian-Kartoffeln,  
Spargel, Sauce Hollandaise

Glasierter Spargel 
junge Bratkartoffeln

Vorspeise 22.50 | Hauptgang 29.50

Saucen zur Auswahl:
Tomaten-Vinaigrette, Mayonnaise,

Sauce Hollandaise oder Bärlauch-Sauce-Hollandaise

dazu Muotathaler Urwaldschinken + 10.50
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