
Beerentraum

SAISONAL 
GENIESSEN

Crèmeschnitte • Blätterteig Mille feuilles, 
Vanillecrème | 12.50

Beerentraum • marinierte Beeren, Philadelphia-
Quarkcrème, knusprige Nuss-Streusel | 11.50

Tiramisù | 12.50

Coupe Romanoff • marinierte Erdbeeren, Vanille- 
und Erdbeerglace, Schlagrahm | mini 11.50 | 15.–

Crème Brûlée • weisse Schokolade, Rosmarin | 10.50

Süsse Waffel • marinierte Erdbeeren | 12.50
dazu Vanilleglace + 3.–

Portion frische Erdbeeren • Schlagrahm  
oder flüssiger Rahm | 11.50

Zuger Kirschtorte • Das Original von der  
Confiserie Speck. Der pure Genuss mit echtem  
Zuger Kirsch | 9.50

Kuchen aus unserer Vitrine | 5.–
dazu Schlagrahm + 2.–

Moscato d’Asti DOCG • Bosio | 1 dl | 9.–
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